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AMARO

ACIDO

CARAMELLO

FRUTTATO

DOLCE

cicoria
funghi fritti
patate dolei

coquille
cozze
sushi

Prodotta seguendo la ricetta originale

di tradizione benedettina

Birra d’Abbazia relativamente secca ed effervescente

Birra Bionda d’Abbazia

Birra chiara e dorata con una schiuma fine e bianca.
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Maredsous

BIERE D’ABBAYE-ABDIJBIER

Il bouquet olfattivo & composto da miele, una leggera affumicatura e sottili note di caramello.

La birra ha un tocco di amaro e un chiaro finale ingentilito di luppolo.

La birra ha un retrogusto persistente.

Malti: Malto d’orzo Pale
Luppoli: Saaz-Saaz & Styrian Golding
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pollo fritto
prosciutto di Parma
vitello

mostarda
crema
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aneto

pera

abbey cheese

hard CheeSeS
strong, creamy white

crust cheese

DESSERT & DOLCI
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torta di mele



