
USP
1 Prodotta seguendo la ricetta originale

di tradizione benedettina

2

Stile Birra Bionda d’Abbazia

Aspetto Birra chiara e dorata con una schiuma fine e bianca. 

Aroma Il bouquet olfattivo è composto da miele,  e sottili note di caramello.

Gusto La birra ha un tocco di amaro e un chiaro finale ingentilito di luppolo.
La birra ha un retrogusto persistente.

Ingredienti Malti: Malto d’orzo Pale
Luppoli:Saaz-Saaz & Styrian Golding 

IBU 29

Packaging Bottiglia: 33cl & 75cl 

ABV 6,5%

Scadenza 18 mesi (bottiglia) 

pollo fritto
prosciutto di Parma

vitello

cicoria
funghi fritti
patate dolci

VERDURE CARNE

torta di mele

DESSERT & DOLCI

coquille
cozze
sushi

PESCE E FRUTTI
DI MARE

pera

FRUTTA

aneto

ERBE

abbey cheese
hard cheeses

strong, creamy white 
crust cheese

FORMAGGI

mostarda
crema

SALSE

Serveat

8°

TORBIDITÀ

ACIDO

FRUTTATOCORPO

DOLCE

CARAMELLO

AMARO

CARBONATAZIONE

Speci�che

Fusto: 20 l |


