BEERSEL MORNING

Nell’estate del 2009 Giovanni Campari acquisto tre
botti di Lambic di 18 mesi del birrificio 3 Fonteinen
di Beersel per provare a fare un blend con la New
Morning. Oggi Beersel Morning viene prodotta col ale./vol
Lambic di Oud Beersel, produttore di Lambic piu

premiato nei concorsi internazionali.
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Colore dorato. Schiuma bianca mediamente persistente.

Note citriche, di cuoio e cantina. Sentori di fiori secchi e agrumi.
Speziata, sapida, con un taglio finale acido.

Tutto I’anno.
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